


DAVID FERRER

ü Licenciado en ADE (Universidad Complutense de Madrid)

ü Master en Relaciones Internacionales y Comercio Exterior

ü Master en Inteligencia Emocional y Coaching

ü Sumiller por la Cámara de Comercio de Madrid

ü WSET Advanced Nivel 3 (Wine academy of Spain) 

ü Profesor de UNIR (Universidad Internacional de La Rioja) impartiendo 
dos módulos del “Curso de Experto Universitario en Desarrollo 
Internacional de Negocios Vitivinícolas a los países BRIC”

ü Profesor de la Escuela de Hostelería de San Lorenzo impartiendo el 
módulo de cata de vinos y vinos internacionales en el “Master en 
Dirección de Restauración”.

ü Profesor en la Escuela Europea de Cata y en la Escuela Internacional 
de Vino y Cata

ü Export Manager en: Bodegas Castiblanque, Bodega Matarromera, 
Marqués de Griñón, 
Bodegas Castaño

ü Socio Fundador en Reserva del 64, S.L, www.reservadel64.com

David Ferrer

http://www.reservadel64.com/


TEMARIO

• MÓDULO 1
Los vinos de Jerez y Montilla Moriles

• MÓDULO 2
Los vinos de Málaga y Los vinos de Condado de Huelva
Los vinos de Alicante, El Fondillón y Los vinos rancios

• MÓDULO 3
¿Cómo catamos un vino generoso?

• MÓDULO 4
Cata de vinos generosos
Fino, Manzanilla, Amontillado, Palo Cortado, Oloroso

• MÓDULO 5
Cata de vinos generosos 2
Pale Cream, Medium, Cream, Moscatel, Pedro Ximenez, 
Vino Naranja



CALENDARIO
Grupo 1 
(Horario de mañana)
LUNES y MIÉRCOLES
12:00-13:00

Duración: 8 FEB – 22 FEBRERO



CALENDARIO
Grupo 2 
(Horario de mañana)
LUNES y MIÉRCOLES
18:00-19:00

Duración: 8 FEB – 22 FEBRERO



COMO ACCEDER AL CURSO?

• LOS ALUMNOS DEBERAN ENVIAR 
UN EMAIL PARA PODER ACCEDER 
A LA PLATAFORMA ONLINE.

• ENVIAR A: 
alejandra@binocularroom.com

• RECIBIRAN UN EMAIL CON TODOS 
LOS DETALLES DE ACCESO


